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DAS GARTENLOKAL
N DER FLORA

WAS RAUS

SPEISEN GETRANKE ANSICHTEN
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DANK:
AUGUSTA

Das Gartenlokal in der Flora

Am Anfang war der Botanlsche Garten und die Flora. Unsere Geschlchte
~beginntim Jahr2013. Wir saBen auf der Terrasse der Flora und unterhlelten
uns dariiber, wie hier eine Gastronomle aussehen konnte. :

* Ein Kaffee wire schon oderauch ein wenlg Kuchen, kalte Getranke und viel-
leicht etwas Herzhaftes. Gutes Essen: unkompliziert, lecker, gesund, frisch.

Nur, wie soll das gehen? An einem Ort, der eine Kiiche nur im Keller zulasst.
An einem Ort, der keine Innengastronomie anbieten kann. Wo andere
- ,DrauBen nur Kdnnchen" postulieren, gilt fiir uns: ;Alles nur drauBen. Alles."
Bei Wind und Wetter. -

Ist das eine Herausforderung, der wir uns stellen sollten? Zumutbar fiir unsere

’ - Gaste?.Oder ist es eher ein gastronomisches Abenteuer. Sollen wir uns darauf
einlassen. Konnen wir hier etwas anbieten, was die Gaste erfreut und ihnen
ein zufriedenes Lacheln ins Gesicht zaubert? Etwas, das sie mégen, damit sie
gerne wiederkommen und anderen davon weltererzahlen? o

Wenn wir nicht Kirberg Catering wéren, htten wir es nicht gewagt. Wenn wir -
~es nicht gewohnt waren, an sehr unterschiedlichen Orten unter haufig widri-
gen Umstanden kulinarische nghllghts zu servieren. So waren wir verzaubert
- von diesem Ortund begeistert von der Idee mit unserer gastronomischen
. Erfahrung, unserer Kreativitdt, unserem Mut und unserer Leldenschaft etwas
B e . maoglich zu machen. |

k(“*\ - . Schén,dass es geklappt hat.
| o . Schon, dass Du da bist.




Kleine Picknick
| Gebrauchsanwelsung

So emfach geht das Terrassen—Pmkmck: _ o

. Lieblingsgerichte o G,
und Getranke : 4 : /

W aus der Karte

rauspicken.

ZurTheke gehen
und Picknicktasche
W fillen lassen. -

auf der Terrasse
™ suchen und: genieBen.

4

Das Ganze ggf. wieder- 3 S g2

: holen(auch mehrfach) - _ R,

: B . 3 Schdnes Platzchen

® Vegan Vegetarisch - _ A

Wenn Du Dich nicht am Kiosk inspirieren oder % ;g;;g--—g;g;é
anstellen mochtest: App runterladen, registrieren,
bestellen, online bezahlen, Tischnr. Scannen. Puh,

aber dann kommt Dein Picknick wie von Zauber-
hand zu Dir. . «

R Download onthe |8
> * Google Play

Fiir ungétriibtén Genuss:
- Wit informieren Dich gerne iiber die in unseren.

Produkten und Gerichten enthalténen Allergene
und Zusatzstoffe Sprich uns bitte an.

%




SALATE

N1cht nur Grunzeug

NUDELSALAT' S e e S i T
Grlllgemuse Peperonata und P|n|enkerne ' - ’
moresaLEe oS e e e

Gurke Staudensellerle und suB sauerfermentlerten ZWIebeIn

 COUSCOUSSALAT® G
B Dattel Gurke Mandelbruch und P|sta2|en : Tk S

BUNTEMISCHUNG @ 2 .

\ & Quinoa*, ach so nein, mit Kinoa, Bohnen, (’)regano i
e und getrocknetenTomaten 54
/i GARTENSALATFLORA i, o 810
V ey UnserKIasmker Blattsalate m|tHuhnchen Nussen und Parmesan ' 73 :
. GRONESVERGNUGEN® .« = . 7606
Blattsalate Avocado Fenchefund Rosenkohl i o0, s i

5 lDressingalaFlora @
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' SUPPE,CURRY) /
. & LASAGNE -

Alles aus dem Glas

_CREMI_G_E MAISSUPPE® iy BdnEr

; KokosundgrijneLinsen s el 5% p
SUSSKARTOFFELCURRY ® il R0

~ Mmh, SuBkartoffeIn mit Papnka Ingwerund Peperom i s
GEMUSELASAGNE ©@ o e vt

~ Frisches Gemiise, Parmesan, Ricotta und Nudeln :
ltalienischer geht s kaum

NOCI-I WAS DABEI’-’

ZIEGENKASEO BN Selese o s, ."560€
Mit Krdutern in Ol|venb'l : . ' i

KARTOFFELBROTCHEN ®* ~ 090€
(zu Blattsalaten, Suppen Gulasch mkluswe) & i :
: .LAUGENBRE_ZELO Gom e e

‘BUTTERPRALINE




FLEISCI—I

Herzhaft gut

FRIKADEL.LE, _
Vom Kalb - natirlich hausgemacht.

'FLEISCHKASE

. Ei.n_bayrisches Stiick Fleisch. Und das mitten in Koln.
i! : 5

_ CU RRYWURST 2 |
_R|cht|g gute Waurst. R|cht|g gute Sauce. Wat willste mehr?

GULASCH VOM WEIDERIND
Fein abgeschmeckt und eW|g lang geschmort
; f

400€

4,40 €

'520€

8,80 €



. DANK AUGUSTA KANNST ===\
DU HIER AUCH FEIERN, _—
Deinen Friih- oder Spatschoppen

zelebrieren oder Deinen Garten-
stammtisch griinden. -

Wenn Du Interesse an einem eigenen Outdoor-Event,
Deiner kleinen oder grof3eren Runde auf der

Dank Augusta Terrasse hast, schreib uns eine Mail,
dann kénnen wir alles miteinander besprechen:

willkommen@dankaugsta.de

4

-

- -
-
-~

6ffnungszeit_en
& Infos: i



KUCHEN
& TORTE

W1e von Oma Kathe nur eben ganz anders

AMERICANCHEESECAKE 7 pa 180€

~ Fiir diesen Kuchen sind wir mlttlerwelle ein klein wemg beruhmt e
Natirlich.im Glas zubere|tet das ist das Gehe|mn|s /

SCHOKO-KARAMELLKUCHEN © B o e
. Jedes einzeIne,,StUck"im.GIas geschichtet. Kostlich. - e

OAPFEKUCHEN © e
Im Glas zubereitet und gebacken. Das Rezeptist von Oma Kithe. '

e Und soschmeckterauch

MOHNKIRSCH-KUCHEN ® (2L s
~ Erinnert an Schwarzwalder-Kirsch-Torte, ist aber keine: % ; >

~ Mohn-Buchweizen-Boden, Sauerkirsch-Fiillung und etwas -

Pudding-Sahne. Vielleicht sollte er KoIner-Kirsch-Torte heiBen.

=
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EISSPLITTERTORTE
Mmh, gefroren wie ein Eis, leicht knacklge Wohlfihltorte:
~ Baiser, Haselnuss, Schokolade und Vanilleparfait.

“ SCHOKOLADEN KASTENKUCHEN ®
S0 5thokoschokoladi'g - kostlich.

DER MINI :
Neu und klein, aberoho Wechselnde kleine Kuchen.

SCHLAGSAHNE

WIE KOMMT DER KUCHEN
EIGENTLICH IN’S GLAS"’

Ganz einfach mit Liebe zum Detail und raﬁlmerten Rezepturen.
Oma Kithe's Apfelkuchen wird beispielsweise frisch geriihit,
Apfel kommen hinzu und dann geht's im Glas direkt in den Ofen.
So bléibt er schén saftig. Glas aufdrehen, riechen und genieBen.
AnschlieBend bitte die Augen wieder offnen. -

350¢€

350€

100€







7 Zartschmelzend

_ Probler Dich durch

[ ‘?’MANDEL

g PISTAZIE’-—;_’

il ]o GHURT

" MANGO
‘ERDBEERE

SCHOKO




ESSEN.

So kompliziert 1st das gar nicht
mit dem schonen Leben.




Kirberg Catering begriiBt Dich auch im Haus Diepental.
Direkt in Diepental im Bergischen Land.
Von Koln aus eine halbe Stunde Autofahrt, die sich lohnt.



Van tastischer Kaffee

Mitten aus KoIn. Mitten aus dem Epiz_entr‘um des herausragenden Kaffeegeschmacks:
VAN DYCK Kaffeebohnen. Aus biologischem Anbau, fair gehandelt und mit Leidenschaft
und Sorgfalt gerdstet. Unsere Kaffeespezialitdten briihen wiraus diesen feinen Bohnen

(Koffeinhaltig).

CAFE CREME P ' aNes
ESPRESSO | . 2.80¢
CESPRESSODOPPIO i 3,80€
CAPPUCCINO"- | 0 | 3.80€
LATTE MACCHIATO © 4,00€
MILCHKAFFEE _ 4,00 €
CHAI LATTE \ | ¢ 3,80 €

~ Alle Kaffeezubereitungen auch mit Getreidekaffee mégliéh

LAKTOSEFREIE MILCH, MANDELDRINK ODER HAFERMILCH = +0,60€

SIRUP KOKOS ODER KARAMELL £ = 00k

KALTER KAFFEE @ 3,80 € [}

Intensiv aufgebriihter Kaffee, der nach dem Abkiihlen

mit ein paar geheimen Zutaten zubereitet wird. Cool. [

KAKAO g B0E
KAKAO, Kinderpreis : £ 2,60¢€ )(’/ b &
(furunsere kleinen Gaste bis 12 Jahre) <= ~ . z X o
SCHLAGSAHNE v : \\ LS 100€ TN

> > D
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Einfach ziehen lassen

Die Teamphilosophie der Hamburger{ee-Liebhabervdn samova ist ganz einfach:
beste Bio-Qualitat, die gemeinsame Liebe zum Kulturgut Tee und die Freundschaft
untereinander. Neue Geschmackserlebniss_e aus besten Rohstoffen (Koffeinhaltig).

ORANGE SAFARI

: -Bio-Rooishos | Vanille | Orange L \
-~ ISTANBUL NIGHTS oty il
Bio-Schwarztee | Minze | Darjeeling & Ceylon )

- mitorientalischen Gewiirzen i /
LOW RIDER R g | /

Bio-Griintee aus China

HEIDI'S DELIGHT |
Bio-Krautertee | Pfefferminze | Zitronenmelisse | Apfel

MASTER MINT
Bio-Pfefferminztee

ENGLISH BREAKFAST
Bio-Schwarztee aus Indien und Sri Lanka :

HIGH DARLING

Bio-Darjeeling aus dem Himalaya Tee-Garten Sungma .

TEANESRIRIT (57 % ' i m
Bio- Krauter/Gruntee mit Lemongrass | Jatoba | Ginko '
LAZY DAZE e ¥4

- Bio-Schwarztee Earl Grey] China Tee und Darjeehng
mit Bergamottol -

© MAVBE BABY _
o Bio-'Fruchtmischung mit Ananas und Erdbeere

J 3;’,

4 ‘J/‘)'
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LASS DICH

GEROLSTEINER Medium oder Naturell

. FRITZKOLA®/ FRITZ KOLAsuperzero S
- FRITZ-KOLA Mischmasch, Kola- Orangen -Limo®

ANJOLA Bio Limonade Ananas & L|mette by Fntz Kola 0,331

" PROVIANT Bio Rhabarberllmo
- PROVIANT Bio Zitronenlimo

PROVIANT Bio Orangenlimo
PROVIANT Bio Apfelschorle -
PROVIANT Bio Apfelschorle, Klnderprels
(fiir unsere Gaste bis 12 Jahre)

- THOMAS HENRY Bitter Lemon -
-CUCUMIS Gurkenlimonade ._

BALIS Ba5|_||kum Ingwer leonade

DJAHE Bio Ingwerlimo mit Zitrone oder Marachja :
" AILAIKE Bio Eistee Zitrone-Minze
* GEROLSTEINER Citrus Minze

; .defe.i:nhaltig. 7

¥ Unsere Limos sind vegan

0.25]
0,51

0331

0,331

0334

0,331

0,33

0,331
0,331

0,21

033k

0,251
0,331
0,33l

0,331

o
ERFRISCHEN

' Alkoholfre1e Getranke

280€
490€
3,90 €

3,90¢€

3,90 €

390¢€

3,90 €

3,90 €

3,90 €
2,80 €

- 3,90€%

3,90€

 3,60€

3.90€
390€

©390¢€




PROBIER MAL
- WAS NEUES

Alkoholfre1e Getranke

Djahé = 3% '-Gerol's'te'in-er'

Ingwer-Maracuja Wassermelone
~ Djahés fruchtig-scharfer Minze
Neuankdmmling. _GegnllteWassermelonezum

Maracuja-Ingwer-Limonade, - ;" Trinken - da muss man erstmal
hergestellt nuraus den bes- “drauf kommen, oder? Gerol--

* ten Zutaten und nach altem' ﬁsmmmmf | steiner verbindet natiirliches
Familienrezept. 100% Bio. { Mineralwasser mit dem - f

100% Vegan. Geschmack von Wassermelone,
: Karamell und Minze zu einem
- 3,90¢€ |0'33| fruchtig-frischen Geschmacks
e n ~erlebnis.
S 3,90610,33|

%J""’ Brauser Wostok 4

Waldmeister Pflaume =

. Limo -Kardamom i

SchmecktW|e ein Kindheits-
nachmlttagbel Oma. Pflau-
~ menin Nachbar’s Garten-

~ “stiebitzt und hier mit einem

+  Limonade aus selbstangebau--
tem Waldmeister. Gepflanzt,
geerntet, verarbeitet - alles in

W ' Handarbeit von den Brauser
Brouser _Jungs aus Bornhe|m : . Hauch Kardamom zu einer

\ il erfrischenden Wohlfiihl- \ 2
3 70’6 | 0 251 { limo abgeschmeckt £3 { )

. ; ; K : T 17-;\
% g L —— i




| - Charmante Begleitung fiir ein G_espréich,
: ein gutes Buch oder einfach zum Salat.

WEISS |
:'.':.:.:5-.:: WEINGUT TOBIAS RICKES, NAHE ANPFIFF 0,251
SIANSI WEISSWEIN TROCKEN * _ 0,751
PR Unsere Neuentdeckun? des Jahres das Weingut Tobias Rickes
RO von der Nahe. Der Anpfiff legt am Gaumen direkt los: fruchtige
'_‘,’.:.:::: Aromen nach Apfel, Aprikose und'Honigmelone. :
RORRE WEINGUT STUDIER, PFALZ k 0,251
SR GRAUBURGUNDER * 0,751
eleslees Typischer, trockener Grauburgunder mit vorherrschenden
SN - Aromen von Mandelbliite und Aprikose, ein unkomplizierter
AR Klassiker.
Veniiel BROGSITTER NO.1, BLANC DE NOIR, AHR, 0,751
AR SPATBURGUNDER * i
:'..':'..:.'.-.' Wenn aus roten Trauben ein weiBer Wein entsteht, dann hat

das etwas Magisches. So wie hier: Saurearm und dennoch frisch,
fruchtig, ja frohlich, leichtim Geschmack. :

ROSE

WEINGUT STUDIER, PFALZ, ROSE AUDIMAX i 0,251
Achte auf den Duft in der Nase: Himbeere und Cassis.

Feinherber Rosé mit Cabernet Sauvignon und Sangiovese. 0,751

Frischer, milder Wein, wenig Saure und dezente RestsiBe.

. ROT

WEINGUT TOBIAS RICKES, NAHE, DER KOSMOPOLIT 0,251
ASSEMBLAGE ROTWEIN TROCKEN * i St A B 25
Kreiert von Tobi Rickes. Ein fein komponierter Rotweincuvee

aus Cabernet Sauvignon und Merlot. Besticht mit Aromen reifer

roter Beerenfriichte und Noten dunkler Schokolade. Rund,
Warmonisch mit feiner Wiirze.

* Enthilt Sulfite

9,20€
2350€

9.20 €
23,50 €

23,50 €

9.20 €
23,50€

920€
23,50 €




STEFAN BREUER RIESLING SEKTBRUT o " ' 02| 920€
~ FLORA EDITION, TROCKEN, PICCOLO” o050 23 50€‘ -

Stefan Breuer vermarktet seine Weine unter , ,
dem Motto ,Geile Weine”. Nun, das kImgt ebWasSE el ot T gk |/
~ haja: unfem'?Tnfﬂ es abernemhch gut ey s

-

SECHZISCH VIERZISCH WEINSCHORLE * 02751  7,80€

Weinschorle aus Bio Roséwein und Orangenlimonade. |
Keine hippe Mutprobe, sondern ein echter rheinhessischer -
Klassiker. Fruchtig, lecker und sommerfrisch. \ AEI Ny

LONGDRINKS

Marc & Ph1hpp‘ "Unser Barkeeper 1st eme

_echte Flasche" : i U
el e _ D 3

B|tterl|korm|tspr|t2|gemWe|Bwe|nCuvee : A0 :
undfemerOrangennote 10%Vo| R o 0,21 8,80€

G&T < _
Gin und Tonic: Premium Tonic Water -~ == © j e
mit Reisetbauer Blue Gin, 10% Vol. - a2l ae0e

'EGON e - . ,EJ,, i
~ Egon ist wie Hugo: WeiBwein Cuvee m|tM|nze o 2 fiigpo b -

und Holunderblute 6, 4% Vol ey s e S
ROASTED PINEAPPLE |

{GingerAle mit Veritas Rum dazu der Geschmack Fi i
“von gegrillter Ananas und leettensaft AIc 10% Yol...x o D21 > 880 F 2




BIER

Der Kélner an sich gilt als weltoffen. ’
Der Kolner an sich trinkt nur Kolsch.

An sich.
SION KOLSCH e 033 a 300 €
BUBLEWEIZENHELL - - 051  480¢€
BUBLE RADLER e $o 051  480¢€
WARSTEINER PILS _ 0,251 3,70¢€
WARSTEINER RADLER =~~~ B
BREWDOG PUNK IPA % 43317 420€
ALKOHOLFREI
- BUBLE alkoholfrei - ' | 051  480€
WARSTEINER alkoholfrei = 331 290 €

WARSTEINER GRAPEFRUIT alkoholfrei 0331  390€




CRAFT BIER

; ____,W1r konnen auch anders.f
Bier iibrigens auch. .

BOLTEN
Gartenbier

Lang gereiftes, naturtriibes Bier. Voller,
stiffiger Geschmack mit leicht fruchtiger
Note. Gebraut in einer der dltesten
Brauereien der Welt. Passt perfekt zu
Gemise, Salat und Ziegenkase.

3,90€ | 0,33

Blanqg Eifeler
Helles

Gebraut mit wiirziger Eifelgerste, fruchtigem
Aromahopfen und einem Spritzer Ahr-Quell-
wasser. Getreidige Noten, leichte SiiBe und
b : sehrvollmundig. Passt gut zu Leberkase,
i A Frikadelle und zum SiiBkartoffel-Curry.

4,20€ | 0,331

&




Catering machen wir seit 1982. Eine lange Zeit. Und das Schone ist:
Wir tun das, was wir tun, immer noch gerne. Immer wieder gerne.
Voller Freude darauf aus, Gaste zu bewirten, ihnen einen schénen Tag
zu bereiten, sie zu bekochen, sie zu liberraschen mit Atmosphare, mit
etwas, was in Erinnerung bleibt. Wir lieben es zu kochen. Geschmack
zu kreieren, der ungewdhnlich ist, der Menschen gliicklich macht.

Wir sind kreativ. Wir sind mutig. Auch wenn es dafiir manchmal
eins auf die Miitze gibt. Wir sind unkonventionell. Von Beginn an.
Wir sind Kirberg Catering.

Kirberg. Unestablished since 1982.




Die Idee der Kirberg Manufaktur ist es, Kirberg nach Hause oder zu
Freunden zu bringen. Chutneys, Grill- und Kochsaucen, Fruchtaufstriche
und Fruchtessige. Zu Hause kochen, grillen, genieBen. Inspirier Dich,
probier es aus.

Eine kleine Auswahl der Produkte gibt es hier in der Dank Augusta oder
das komplette Sortiment in unserem Online-Shop:

kirberg-manufaktur.dej

Kirberg Manufaktur. Made for lecker.



 UNSER VORSCI—ILAG
FUR EINEN ENTSPANNTEN
FEIERABEND

‘Sion Koélsch
Im Herzen kélsch

Ein feines Kolsch - mit langer Geschichte. Sion Kélsch
KOLSCH ' entstehtaus reinem Wasser aus eigenem Brunnen,
' obergariger Hefe, bestem Gersten- und Weizenmalz
2 . sowie ausgesuchte Hopfensorten. Spritzig- frlsch

% ; und feinherb-hopfig. |

Warsteiner

Das einzig Wahre

Das Premium-Pilsener aus dem Sauerland. D|e Brauerei
ist seit dem Jahr 1753 unverandert im Familienbesitz

der Familie Cramer. Warsteiner Pilsener wird mit Hallertauer
Hopfen eingebraut und istim Geschmack mild-hopfig.. -

Biible Bier

Ein Schluck Alpen in Kéin

Das Bier aus dem Allgau, der siidlichsten Region Deutsch-
lands - mit schdner Natur, klarér Luft und den Bergen, in

deren groBen Hohen das Edelweiss wéchst, das auch die
urigen Biigelverschlussflaschen ziert.




WAS UNS
WICHTIG IST

Als Unternehmen, das sich um das Wohl von Gésten kiimmert, fiihlen wir
uns verantwortlich. Verantwortlich fiir unsere Gaste und Kunden, fiir unsere
Lieferanten und unsere Mitarbeiter. Wir bemiihen uns méglichst nachhaltig
zu handeln. Und zugleich wissen wir, dass wir uns stetig verbessern konnen.
Kirberg Catering ist ein Bio-zertifiziertes Unternehmen. Natiirlich sind uns
Frische, Qualitat, aber auch die Herkunft der Produkte und Zutaten sehr
wichtig. Uns schmeckt es besser, wenn wir mit saisonalen Produkten, am
besten von regionalen Erzeugern, kochen diirfen. Wir beschaftigen uns mit
energiesparender Produktion, praziser Transportplanung, mit Abfallvermei-
dung und -trennung zur Energiegewinnung durch Biomiill.

Unsere Haltung driickt sich in vielen Details aus: naturbelassenes Steinsalz,
Nose-to-Tail-Verarbeitung, fairer Bio-Kaffee, wo immer es geht Bio, Strohhalme aus
Maisstérke, Einweggeschirr aus natiirlichen Rohstoffen und ,Nein" zur Kafighaltung.
Wir freuen uns diebisch, wenn wir aus ,alten” Dingen neue Catering Inszenierungen
und Dekorationen kreieren: z.B. Dekoration aus Emaille, Buffets aus gebrauchten
Industrieregalen, Pralinen auf ausrangierten Loffeln, Flaschen in ausgedienten Zink-
wannen u.v.m. Und umso mehr freuen wir uns, wenn diese Ideen pramiert werden.
Kirberg Catering erhielt den LECA Award in Gold fiir nachhaltiges Catering.
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* viele andere Dinge, die wir mit

_und bitten Dich, nichts mitzunehmen.

~an der Theke kaufen.

Damit auch unsere Flora ein sauberer

~ Speisen und Getranke mitin den

DANK
AUGUSTA
DAS GARTENLOKAL
IN DER FLORA -

Dank Augusta st pfandfrei.
Das gilt fiir Tassen, Taschen und

viel Liebe fiir Dich ausgesucht haben.
Denn wir vertrauen unseren Gasten

Was Dir gefallt, kannst Du gerne

Sprich uns einfach an!

Genuss bleibt: Nimm bitte keine

.. Botanischen Garten. Herzlichen Dank.

g *
. GEWERBEHOF 18 | 51469 BERGISCH GLADBACH %**

MORGENS - MITTAGS - ABENDS: OFFEN FUR ALLES!
GEOFFNET: AB 11.30 UHR .

Aktuelle Offnungs- und Wetter-Infos gibt's auf unserer Website.
www.dankaugusta.de 3

@0

DANK AUGUSTA

Am Botanischen Garten 1a
50735 Kéln

T+49221 2848484
willkommen@dankaugusta.de

Das Gartenlokal Dank Augusta in der Flora Kéln
ist vollstandig barrierefrei.

Der Zugang-erfolgt iiber den Parkplatz

,Am Botanischen Garten 1a."

FIRMENSITZ =~ ; .
KIRBERGGMBH ' * DRI

Konzeption,'Desigh, Text: kywi Markenaéentujr

OKO-KONTROLLSTELLE DE-0K0-003



